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RIEGE [ESTET

von unserer Profi-dury. Von links nach rechts:
René Lambert weinjournalist und Autor, Bordeaux
Bjorn Zimmer sommelier Restaurant Lido, Diisseldorf

Sandra Junker sommeliere und JInternational Bordeaux Wine
Educator” der ,'Ecole du Vin de Bordeaux", Saarbriicken

Matthias Emmert Sommelier der Sansibar, Sylt
Volker Drkosch

Klchenchef Restaurant Victorian, DUsseldorf

Bordeaux — das ist Mythos, lkone und Raritat

Aber Bordeaux steht auch fur schwindelerregende Preise und spe-

kulatives Auf und Ab, das man eigentlich eher am Frankfurter Par-
kett oder an der Wall Street vermuten wirde. Beide Assoziationen
sind irgendwie richtig und spiegeln dennoch nur einen Ausschnitt
der ganzen Vielfalt dieses wohl bekanntesten Weinanbaugebiets
der Welt wider.

Gastronomen und Sommeliers lieben die Weine und den Glamour
der exaltierten High-End-Bordeaux, fur die bereits jung Preise pro
Kiste erzielt werden, fur die ein Kleinwagen zu haben ist. Gleich-
zeitig wissen sie, dass Bordeaux auch eine Vielzahl wundervoller
Weine hervorbringt, die viel Genuss fUr einen fairen Preis bieten —
wenn man sie denn entdeckt.

Vi

Vinum -
Europas Weinmagazin

6,-
Weitere Informationen
erhalten Sie in der

; Vinum, Heft Nr. 11/10,
e st = | auch erhaltlich in lhrer
B X GALERIA Kaufhof-Filiale.

Im Sternerestaurant Victorian verwdhnt Volker Drkosch mit seiner
modernen Aromen-Kuiche. Volker Drkosch und sein Team haben
die Zutaten hoher Kochkunst verstanden, und zwar jede einzelne,
wissen, was sie brauchen, um ihre vollen Méglichkeiten zu entfal-
ten, und verstehen es, die Gaste dafur zu begeistern.

Der MICHELIN kurte das Team mit 1 Stern und in der Bewertung
des GAULT MILLAU hat sich die Mannschaft 17 Punkte erkocht,
verliehen fUr hochste KREATIVITAT und QUALITAT. 3,5 f's verlieh
der Feinschmecker, von Varta gab es 3 Diamanten und von Aral
3 Kochmutzen.

8655

www.restaurant-victo
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WEINQuIntett

Mochten auch Sie unsere pramierten Weine
probieren?

Dann bestellen Sie unsere Weinprobe zum
Thema ,5 Bordeaux, wie die Profis sie lieben”
und erhalten Sie eine ,Vinum* gratis dazu!
Wir wiinschen Innen viel Freude bei Ihrer
ganz personlichen Weinprobe zu Hause.

Mit viel Sachverstand und
Leidenschaft fur Wein trifft
unsere Jury inre Entschei-
dungen.
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Mit allen Sinnen!
Nur wenn der
getestete Wein
von den kri-
tischen Juroren
in die Top 5
gewahlt wird,
gehort er dem
- neuen Wein-

F Quintett an.
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VICNOBLES DOURTHE

WIE KOMMT DER WEIN

ZUM PRADIKAT PREISGENIAL

Aus zahlreichen Weinen wahit die 5-kopfige Jury des
WeinQuintetts in einer Blindverkostung & Favoriten.
Das liest sich leichter als getan. Nach international
gultigen Regeln werden pro Wein Punkte vergeben.

Die 5 Weine, die hier die hdchste Summe der Punk- Weinprobe

te erhalten haben, bilden das neue WeinQuintett. Je 1 Flasche unserer ,5 Bordeaux, wie die Profis
Diesmal: 5 Bordeaux, wie die Profis sie lieben . Weine, sie lieben" im Set fir die Weinprobe zu Hause,
die Uberzeugen und sich dartiber hinaus durch einen 5 x 0,75-I-Flaschen

genialen Preis auszeichnen. Mit viel Freude, Neugier 54 99

und Sachverstand hat sich unsere Jury dieser Aufgabe 2

angenommen. * 1 Liter 14,67

@@ Bst.-Nr.: 45800

s

* Grundpreis



2008er
Chéateau Tourtirac
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DAS WEINGUT St
Das herrschaftliche Weingut wurde im 13. Jahrhundert auf einem
felsigen Hugel erbaut, in den seine Weinkeller eingegraben sind.
Der Weinberg liegt im Anschluss zu den Saint-Emilion-Weinbergen
und besitzt daher ahnliche Bdden und Charakteristika.

Wie schmecler er
{men? Hier s+ Plara
fiir llre Noviaen:

DER WEIN

Schone rubinrote Farbe, sehr fruchtiges Bouguet von roten Bee-
ren, angenehme Struktur und leichte Wirze am Gaumen sowie ein
geschmeidiges, aromatisches Finale. Sehr gut gelungener Wein in
dieser Appellation.

,,kaom(p(iq-iarér
und doch ldassisch

REGE [ESTET

von Sandra Junker

"

Somme\iére und ,International Bordeaux Wine Educator”
der I'Ecole du Vin de Bordeaux", Saarbriicken

Geschmacksrichtung:
trocken

Trinktemperatur: 14-16°C
Trinkreife: jetzt bis 2012

TOURTIRAC

APPELLATION COTES DE CASTILLON CONTROLEE

- 2008 ————
V1S EN BOUTEILLE AU CHATEAU

. PAR DELOR - PARCMEYEL (O e 2008er Chateau Tourtirac
| \ | Df MARCILLAC - VITICULTEUR A TOURTIRAC (GII!OND_E]‘-FMCE Cotes de Castillon AOC, rot,
- paRs = mlr 0,75-I-Flasche
sintensives Ry ft von roten Beerenfriichten 599
und floralen Noten. Ein frischer und jugendlicher >
Wein - unkompliziert und doch klassisch.” * 1 Liter 7,99

@D Bst.-Nr.: 45802

WEINQuIntett

* Grundpreis




200%er
Chateau Grimont ‘ SELECTION

GOURMET

DAS WEINGUT ] Frx X
Das Weingut Chéateau Grimont liegt in der Gemeinde Camblanes, ' '
am rechten Ufer der nahe liegenden Garonne, ca. 14 km sud-
ostlich von Bordeaux. Das Ende des 18. Jahrhunderts erbaute

Landgut yvgrde ginst von dem Schriftsteller Eug\en‘e Sue be‘vvohmt Wia sc.cawxad.a\- er
Kieselsteinige Béden mit Lehmuntergrund kennzeichnen die VIV
Boden der Weinberge. {tnen? Hier s& Plasa

fiir llre Noviaen:
DER WEIN

Der Wein zeigt eine granatrote Farbe. Das Bouquet entfaltet rote
Frichte und Unterholz, am Gaumen hinterlasst er einen vollen,
ausladenden und runden Eindruck. Ein wunderschdner Wein fur
jeden Tag aus dem Top-Jahrgang 2009.

o T

" Selyr avxgavw‘vm,

WJeal fir em Fest

von René Lambert

Weinjournalist und Autor, Bordeaux

Geschmacksrichtung:
trocken

Trinktemperatur: 15-17°C
Trinkreife: jetzt bis 2014

SCEA PIERR
TGS 2009er Chateau Grimont
Cadillac Cotes de Bordeaux
AOC, rot,

0,75-1-Flasche
7,99
* 1 Liter 9,32

@@ Bst.-Nr.: 45804

\

,Ein fruch iger, sehr angenehme Wein, i
ein Fest und Perfekt in sginer K ategorie.“

WEINQuIntett

* Grundpreis



2008er
Chéateau Belgrave
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DAS WEINGUT *x X

Eine auBergewdhnliche Lage: Die in Saint-Laurent liegende Doma-
ne Chéateau Belgrave z&hlt zu den altesten Weingutern des Médoc.
Sie grenzt an die Appellation Saint-Julien an, von der sie nur ein
kleiner Bach trennt, und wurde 1855 dank der hervorragenden
Qualitat ihrer tiefen Graves-Béden zum Sieme Grand Cru ermannt.
Chéteau Belgrave verflgt Gber eine bemerkenswerte Bodenvielfalt.
Der Weinberg erstreckt sich Uber zwei jeweils 23 und 26 Meter I
hohe Hange mit einem Boden aus Graves-Kies und Kieselsteinen,

die dort von der Garonne vor mehreren Tausend Jahren abgela- ‘
gert wurden und auf einem lehmigen Untergrund ruhen. Die B&den ‘
beglnstigen ein gutes Ausreifen der spéateren Rebsorten wie

Cabernet und Petit-Verdot. Am unteren Teil der Bergh&nge nimmt
der Graves-Kies-Anteil ab und man findet an ihrem FuB stark filtrie-
rende, sandig-kiesige Bdden mit etwas Lehm, die sich besonders
gut fUr den Anbau der Merlot-Rebsorte eignen.

Wi schmecles er
{tnen? Hier st Plasa
fiir lhre Nokraen:

DER WEIN
Eindrucksvoller Rotwein von dunklem Rot mit einem Hauch von
Lila, ein fruchtiges Bouguet von schwarzen Johannisbeeren und
Schwarzkirschen, dezente Anklange von SuBholz und Rauch.

Im Mund frisch mit reifen Tanninen. Gute Konzentration mit lang
anhaltendem Abgang.

C et R

N e orc)aaux(pur

IE GETESTET |
von Matthias Emmert GRAND CRU CLASSE ENNTREE

Sommelier der Sansibar, Sylt

Geschmacksrichtung:
trocken

Trinktemperatur: 16—-18°C
Trinkreife: jetzt bis 2021

HAUT-MEDOC

2008er Chateau Belgrave
5iéme Cru Classé, Haut-
2008 Médoc AQC,
0,75-1-Flasche
»Bordeaux pur, als hatte Christian Dior VIGNOBLES DOURTHE 19 99
selbst etwas Cassis hineingetan. Viel Po- b

tenzial. Kann man auch liegen lassen!“

WEINQuIntett

* 1 Liter 26,65
@D Bst.-Nr.: 45806

* Grundpreis



2008er
Chéateau du Puy Bonnet

DAS WEINGUT

Die Geschichte von Chateau du Puy Bonnet reicht bis ins

15. Jahrhundert zurtick. Norddstlich des Anbaugebiets Saint-
Emilion gelegen, verftigt das Chateau tber Weinberge, die von
Kalk-Lehm-Bdden gepragt sind. Auf 22 ha wird, typisch fur die
Region, vor allem Merlot angebaut, erganzt um Cabernet
Sauvignon und Cabernet Franc.

DER WEIN

Dunkelrot in der Farbe zeigt der Wein intensive Aromen reifer roter
Beeren. Im Mund zunachst mit Uppiger Frucht verflgt er Uber eine
gute Lange und dezente, seidige Tannine.

N E (agaw\- und 3
mir viel F ruc.‘vér

RIEGE ESTET

von Bjorn Zimmer

Sommelier Restaurant Lido, Dusseldorf

DU PUY BONNET

Nontagne-Saint-Emilion

JFLLATION MONTAGNE-SAINT-EMILION CONTROLEE

| § 2008
y

MIS EN BOUTEILLE AU CHATEAU
G.EA. DU CHATEAU TEVSSIER
ROPRIETAIRE A MONTAGNE - GIRONDE - FRANCE
PRODUIT DE FRANGCE ﬁd
(=t

G 2.8 "
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Wie schmecler er
{men? Hier s+ Plara
fiir llre Noviaen:

e — —

»Eleganter un
Frucht und d

WEINQuIntett

Geschmacksrichtung:
trocken

Trinktemperatur: 15-17°C
Trinkreife: jetzt bis 2013

2008er Chateau

du Puy Bonnet
Montagne-Saint-Emilion
AQC, rot,
0,75-I-Flasche

999
* 1 Liter 13,32
@@ Bst.-Nr.: 45808

* Grundpreis



2007er
Chéateau Haut Caillou

DAS WEINGUT

Das kleine Weingut (5 ha) wurde 2002 von dem jungen und talen-
tierten Winzer Laurent Rousseau Ubernommen. Der Einsatz inno-
vativer Kellertechnik und modermer Anbaumethoden im Weinberg
zeitigen ein Resultat, dass die aufgebrachte MUhe widerspiegelt:
einen groBen Lalande de Pomerol.

Tats&chlich wird nichts dem Zufall Uberlassen. Ein verntnftiger
Pflanzenschutz, geeignete Laubarbeit, Selektion der Parzellen und

G 2.8 "

SELECTION

GOURMET

Wie schmecles er

{tmen? tier st Ploxa

fiir llre Noviaen:

eine temperaturkontrollierte Garflihrung ergeben einen wunder-
schénen Wein, der zum UbergroBen Teil aus Merlot besteht. Ein

dezenter Barriqueausbau (1/3 neues Holz) sorgt flr eine feine

Balance zwischen Frucht und Holznoten.

DER WEIN

Kraftiges Purpurrot. Das Bouquet zeigt rote und schwarze Frichte

und dezente Holznoten. Am Gaumen kérperreich mit reifen Tan-
ninen pflegt der Wein einen ausgepragt fruchtigen, samtigen und

weichen Stil.

Hoarmonisch,

dunlele F ruc.clér”

RIEGE ESTET

von Volker Drkosch

Klchenchef Restaurant Victorian, DUsseldorf

2007

[ALANDE DE POMEROL

APPELLATION LALANDE DE POMEROL CONTROLER

MISE EN BOUTEILLE AU CHATEAU 5
8

LAURENT ROUSSEAU PROPRIETAIRE
33230 ABZAC - GIRONDE - FRANCE

FRODUIT DE FRANCE

il |
Ui 93136/ N2 22015 4

sHarmonischer We'i‘ﬁ"i'w;iit toller Nase und
dunkler Frucht. Feiner Speisenbegleiter!”

WE|Nqufntett

Geschmacksrichtung:
trocken

Trinktemperatur: 15-17°C
Trinkreife: jetzt bis 2015

2007er Chateau Haut
Caillou

Lalande de Pomerol AOC,
rot,

0,75-I-Flasche

1499
* 1 Liter 19,99
@@ Bst.-Nr.: 45810

* Grundpreis



Nutzen Sie unseren Bestellservice!

So einfach konnen Sie bestellen: Wéhlen Sie Ihre gewiinschten Weine aus
und vervollstandigen Sie das unten stehende Bestellformular. Senden Sie das
Formular an: Fax 01805 - 17 35 17 (0,14 €/Min.). Sie konnen lhre Bestellung
auch bequem telefonisch: 0180 - 50 50 265 (0,14 €/Min. aus dem dt. Fest-
netz, max. 0,42 €/Min. aus dem Mobilfunk) oder im Internet aufgeben.

Dort kdnnen Sie sich die Ware sogar an eine andere Adresse liefern lassen.
Die Versandgebiihr betrégt 3,95 €.

Bestellformular:

Artikel Anzahl Preis Preis
(je Karton) | (je 6er-Karton) |Gesamt
2009er Chateau Tourtirac
Cotes de Castillon AOC, rot 35,94
@ | Bst.-Nr.: 45802 *1 Liter 7,99
2009er Chateau Grimont
Cadillac, Cotes de Bordeaux AOC, rot 47,94
@@ | Bst.-Nr.: 45804 *1 Liter 9,32
2008er Chateau Belgrave
5iéme Cru Classé, Haut-Médoc AOC, rot 1 19,94
@@ | Bst.-Nr.: 45806 *1 Liter 26,65
2008er Chateau du Puy Bonnet
Montagne-Saint-Emilion AOC, rot 59,94
@@ | Bst.-Nr.: 45808 *1 Liter 13,32
2007er Chateau Haut Caillou
Lalande de Pomerol AQC, rot 89,94
@@ | Bst.-Nr.: 45810 * 1 Liter 19,99
Karton Weinprobe 54,99
@ | Bst.-Nr.: 45800 * 1 Liter 14,67
Versandkostengebihr 3,95
Gesamtsumme

Lieferung solange der Vorrat reicht, mit garantiertem 14-t&gigen Riickgaberecht. Die
Alkoholabgabe ist nur an Personen ab 18 Jahren gestattet.

Rechnungs- und Lieferadresse:
Vorname, Name**

StraBe, Nr.x*

PLZ, Ort**

Telefon**

E-Mail

Payback Nr.

Zahlungswunsch** O Nachnahme (zzgl. 3,60 € NN-Gebiir & 2,- € Uberweisungsentgelt)
O Rechnung (Bonitst vorausgesetzt)

Uber 18 Jahre** O (bitte unbedingt ankreuzen)

Datum, Unterschrift**

(Ihre Daten werden nach §28 und §29 des BDSG vertraulich behandelt.)
Galeria-Kaufhof.de, Leonhard-Tietz-Str. 1, 50676 Koln, Service-Hotline: 01805-17 25 17 (0,14 €/Min. aus dem
dt. Festnetz, max. 0,42 €/Min. aus dem Mobilfunk)

' GALERIASERVICE

GESCHENK ©@EINFACH
KARTE BESTELLEN

w viele tolle Motive zur Auswahl Artikel mit diesem Zeichen

m frei wahlbare Betrage konnen Sie bequem im

m deutschlandweit einlésbar Internet bestellen unter
www.galeria-kaufhof.de
oder unter der Bestell-

Hotline 0180-50 50 265 von
8—22 Uhr (0,14 €/Min. aus dem
dt. Festnetz, max. 0,42 €/Min.
aus dem Mobilfunk). Die Ver-

£GaLeRia |
- sandgebiihr betragt 3,95€.

Auch online unter
Informationen in Ihrer www.galeria-kaufhof.de
GALERIA Kaufhof.

100265/101102/GKK/O51/4/4

* Grundpreis  ** Pflichtfelder

freu’ mich drauf l//G/ALERIA

KAurhoF

w aleria-kaufhof.de



